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MANEDENS KRYDDERURT:

Ftagelag

TEKST ANDERS BECH
Kart barn har mange navne: etagelog, toplog, traelog, luftlog, gyptisk log. Det latinske navn

er Allium cepa var.Vivibarum. Men er loget sa kart? Det ses sjeldent i danske haver. Og det
er en skam, for har man en lille plet med etagelog, har man altid log — hele aret. Det er en
serpraeget og smuk plante, iser nar den om sommeren star med et fyrveaerkeri af topleg
i flere etager.

Etagelog star ofte med gronne blade hele vinteren, og hvis de fryser lidt tilbage, vokser
de altid frem igen meget for purleg. Sa her har man purlog til vinterens zggekager. Som-
merens log pa toppen af stzengler er pa sterrelse med perlelog eller lidt mindre. De har
en fin legsmag, lidt stzerkere end skalotteleg. De er rigtig gode i supper, saucer og sam-
menkogte retter. Anvendes ogsa i kryddereddike og som syltekrydderi. Det er nemt at
fierne den yderste hinde efter et minuts opkog. Endelig kan man bruge legene i jorden pa
samme made, som man bruger almindelige log.

Etagelog kan sta pa samme sted i flere ar. Kraever blot gedning, kompost og lidt kalk.
De er hardfere og nemme at dyrke. Logene formerer sig ved at danne sidelog i jorden og
ved at smide deres topleg. Omplantning sker ved at dele jordlegene og genplante dem
eller ved at plante toplog, gerne begge dele. Lad logene sta i flere ar, da toplagene bliver
storre og talrigere fra andet ar.




